11/23

ABENDESSEN

Tagessalat 9

Burrata mit gerdsteten Haselnussen auf Spinatsalat
18.50
Leicht gebratene Oktopusse auf kleinem Salat
18.50
Rindstartar (CH)

26.50/30.50

Tagessuppe
10.50

Tagliolini (hausgemacht) mit Olivenoél, Knoblauch,

Peperoncino und Pecorino
24.50/26.50

Gnocchi (hausgemacht) Sorrentina

(Tomaten, Basilikum, Buffelmozzarella)
26.50/28.50

Raviolo (hausgemacht) mit Kdsecreme und Spinat

Butter und Salbei
28.50/30.50

Spaghetti mit wilden, roten Garnelen (Argentinien)
26.50/28.50
Lasagne nach unserer Art

(Rinds- und Kalbfleisch, CH)
33.50/35.50

ABENDESSEN

Fisch vom Tag Gemuse und
Kartoffelklchlein 41.50
Schweinsbratwurst (CH) italienische Art

Peperoncino, Pecorino und Tagliolini (hausgemacht)
28.50

Kalbs Saltimbocca (CH) Romana

Gemuse und Risotto
44.50

Rindsfilet (180 g CH) an Rotweinsauce

Gemuse, Nudeln (hausgemacht) oder Risotto
55.50

3-Gang Vegi Uberraschungsmenti
48.50
3-Gang Fisch Uberraschungsment
64.50
3-Gang Fleisch Uberraschungsment
64.50

Die Degustationsmenus werden mit saisonalen Produkten zubereitet.
Das Fleisch beziehen wir von der Metzgerei Levi, Huttwilen.

Wenn Sie eine Allgergie haben, dann melden Sie das bitte unseren Mitarbeitern.
Wir beraten Sie gerne.



